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Overheerlijk

Recept

Zeeuwsmeisje
Olijfolie

Diverse soorten eieren
Scharrel L/XL Biologisch

Smeuïge (room)boter en olie
Roomboter gez./ongez.
Becel
Croma 
Bertolli

Producten 
Overig

Bereidingswijze
Verwarm de oven voor op 180 graden Celsius.

Halveer het stokbrood in de lengte.

Leg de gehalveerde stokbroden op een met bakpapier 
beklede bakplaat.

Roer de boter, knoflook, verse kruiden en een beetje 
zout door elkaar en smeer hier het brood mee in.

Verdeel beide soorten kaas over het stokbrood en 
bak de broden in het midden van de oven voor 10-15 
minuten tot de kaas helemaal gesmolten is.

Boodschappen (2 pers.)
1 stokbrood
100 gram zachte boter
1 teentje knoflook geraspt
1 el bieslook
1 el peterselie
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100 gram Weyedeland  
Jong Belegen
100 gram Bon Repas
snufje zout

Kaasbrood uit de oven
Met Weydeland Jong Belegen en Bon Repas

Worst
Lever-, gekookte-, paarden- en grillworst

Diverse versgebrande noten en meer:
Chocolade: pinda’s, -rozijnen, -blaadjes,
 - pindarotsjes, handw.bonbons
Pinda’s  
Cashewnoten 
Pistache 
Walnoten/Pecannoten
Luxe notenmelange 
Studentenhaver
Suikerpinda´s 
Katjan pedis

Kipproducten
Kiprollade  
Kipfilet 
Kipdijfilet
Kippenpoot (incl. dij)
Kipdrumsticks 
Kipsticks 
Kipkarbonade

Kalkoenfilet
Kalkoendijen
Kipcordenbleu 
Kipburger
Kipsaté (incl. 
saus) 

www.kaasathome.nl
Nougat 

Fujimix  
Soja cookies
Bakedround 
Mooncracks
Kaasvlinders/
-stengels/-bollen 
Gem. zoutjes
Bolletjes



Buitenlandse 

kaas

Roombrie           Baskeriu	       Emmentaler

  Pecorino           Parmesan          St. Agur                            
Reggiano

.....& nog meer!

Manchego           Gruyère        Roche Baron

Roquefort           Passendale     Brie de Meaux

....Vraag naar meer!

Hollandse 

kaas

Weydeland 48+  Weydeland 35+  Weydeland 20+

Weydeland 48+    Erfgoed Stelling     Oudelandse
       Rijck				         Boeren

Oude Tolbrug       Chevretta	 Mekkerstee

Ambachtelijke kruidenkazen 

Ambachtelijke kruidenkazen 

Dagen dat ik niet bij u langskom 
Vader-Zoon wknd 	ma 11 en di 12 maart
Biddag 		  wo 13 mrt vanaf 15:45 uurWitte donderdag 	 do 28 mrt vanaf 20:00uurGoede Vrijdag 	 vr 29 mrt
Pasen 		  ma 1 t/m vr 5 apr
Hemelvaart 	 do 9 t/m vr 10 mei
Pinkstervakantie 	 ma 20 t/m vr 24 mei
Zomervakantie 	 ma 29 juli t/m vr 16 aug 

voor alle actuele dagen: www.kaasathome.nl
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Kaas in de kijker:

WhatsApp: Klein berichtje, 

groot plezier!

Geitenkaas van Hollandse 
bodem. Licht verteerbaar, 

vegetarisch gestremd, een bron 
van eiwitten en erg lekker!

Geitenkaas
Chevretta


