Roomboter g
Becel
Croma
Bertolli
Olfijolie

Diverse soorten eieren
Scharrel L/XL Biologisch

Worst
Lever-, gekookte-, paarden- en grillworst

Kipproducten

Kiprollade Kalkoenfilet
Kipfilet Kalkoendijen
Kipdijfilet Kipcordenbleu
Kippenpoot (incl. dij) Kipburger
Kipdrumsticks Kipsaté (incl.

Kipsticks saus)
Kipkarbonade

Diverse versgebrande noten en meer:

Chocolade: pinda’s, -cashew, -rozijnen,
-blaadjes, - pindarotsjes, handw.bonbons

Pinda’s Nougat
Cashewnoten

Gemengde noten Fujimix
Pistache Soja cookies
Walnoten/Pecannoten  Bakedround
Luxe notenmelange Mooncracks

Studentenhaver
Suikerpinda ‘s
Katjan pedis

Kaasvlinders/
-stengels
Gem. zoutjes
Bolletjes
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- 2 gerookte paprika's

Bereidingswijze
Verwarm de oven voor op 200 graden.

Rasp de Weydeland kaas met een fijne rasp. Verdeel de
kaas in een dun laagje over een met bakpapier bekleedde
bakplaat.

Bak de kaas in 10-15 minuten knapperig en goudbruin in de
oven. Houd de kaas goed in de gaten. Sommige ovens gaan
sneller dan anderen.

Schep ondertussen de avocado en de roomkaas in de beker
van een staafmixer. Breng op smaak met de limoensap en
wat peper en zout, en pureer tot een gladde créme.

Hak de jalapefio en koriander fijn en roer erdoorheen. Houd
wat koriander apart voor de garnering.

Haal de gebakken kaas uit de oven en snijd gelijk in
rechthoeken, want het breekt als het afkoelt.

Laat de mais uitlekken en snijd de paprika in reepjes.

Leg de helft van de kaascroutons op een schaal of
op bordjes. Doe de créme in een spuitzak (of gebruik
een ziplock zakje) en spuit wat van de créme op de
kaascroutons.

Verdeel de mais en paprika erover en dek af met de tweede
helft van de kaascroutons. Bestrooi met de rest van de
koriander.

Disfrute de su comida!
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Manchego Roche Baron

Roombrie Baskeriu Emmentaler

- Ambachtelijke kruidenkazen gecarinn Parmgsan
] Romano Reggiano
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