Becel
Croma
Bertolli
Olijfolie

Smeuige (room)boter én”olie
Roomboter gez./ongez.

Diverse soorten eieren

Scharrel L/XL

Worst

Biologisch

Lever-, gekookte-, paarden- en grillworst

Kipproducten

Kiprollade
Kipfilet
Kipdijfilet

Kippenpoot (incl. dij)
Kipdrumsticks

Kipsticks
Kipkarbonade

Diverse versgebrande noten en meer:

Kalkoenfilet
Kalkoendijen
Kipcordenbleu
Kipburger
Kipsaté (incl.
saus)

Chocolade: pinda’s, -rozijnen, -blaadjes,
- pindarotsjes, handw.bonbons

Pinda’s
Cashewnoten

Gemengde noten

Pistache

Walnoten/Pecannoten
Luxe notenmelange
Studentenhaver
Suikerpinda s

Katjan pedis

Nougat

Fujimix

Soja cookies
Bakedround
Mooncracks

Kaasvlinders/
-stengels
Gem. zoutjes
Bolletjes

0 gram V|IIa Verde - ‘
- 100 gram Weydeland Graskaas
- 100 gram zongedr. tomaatjes

Bereidingswijze
Verwarm de oven voor op 180 graden.

Halveer de cherrytomaatjes, snijd de courgette in plakjes
en de ui in parten. Rasp de Villa Verde en Weydeland
Graskaas en snijd de zongedroogde tomaatjes in kleinere
stukjes.

Klop de eieren los met de creme fraTché en breng op smaak
met zout en peper. Roer 100 gram van de Villa Verde kaas
en 100 gram Weydeland Graskaas verder erdoorheen.

Verdeel het quichedeeg over een quichevorm en druk de
randjes goed aan. Prik gaatjes in het deeg.

Schenk het quichemengsel in het deeg en druk de
groenten erin. Verdeel de zongedroogde tomaatjes erover
en bestrooi met de rest van de Villa Verde kaas.

Bakde quichein30-35 minutengoudbruinengaarinde oven.

Eet smakelijk!

Tip: een quiche is ook een goed gerecht om allerlei
groenterestjes in te verwerken, dus wees vooral niet
bang om te variéren met dit recept.
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Weydelund braskaas

FLINCK

Weydeland 48+ Erfgoed Stelling Oudelandse

Proef het ambacht! Rijck - Boeren

Weydeland 48+ Graskaas is een
romige en zachte kaas, alleen
verkrijgbaar in mei en juni, gemaakt
van de eerste melk van koeien Oude Tolbrug Chevretta Mekkerstee
die weer de voorjaarsweide in ot
mogen. En dat proef je terug in
deze heerlijke romige graskaas!

mekKkerstee Roquefort Passendale Brie de Meaux

Manchego Gruyere Roche Baron

sl
X [lllegdelandr’

IGRASKA.,

Roombrie Baskeriu Emmentaler

DE ALLERLEKKERS, g
Ambachtelijke kruidenkazen £ cotin Parmgsan PLAgur

Romano Reggiano
wVraagnaarmeerl; = b o e G s e & nog meer!
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