Smeuige (room)boter en olie
Roomboter gez./ongez.

Becel

Croma

Olijfolie

Diverse soorten eieren
Scharrel L/XL Biologisch

Worst
Lever-, gekookte-, paarden- en grillworst

Kipproducten
Kiprollade
Kipfilet

Kalkoenfilet
Kalkoendijen

Kipdijfilet Kipcordenbleu
Kippenpoot (incl. dij)  Kipburger
Kipdrumsticks Kipsaté (incl.

Kipsticks saus)
Kipkarbonade

Diverse versgebrande noten en meer:

Chocolade: pinda’s, -rozijnen, -blaadjes,
- pindarotsjes, handw.bonbons

Pinda’s Nougat
Cashewnoten

Gemengde noten Fujimix
Pistache Soja cookies
Walnoten/Pecannoten  Bakedround
Luxe notenmelange Mooncracks

Studentenhaver
Suikerpinda ‘s Kaasvlinders/
-stengels

Gem. zoutjes

Bolletjes

nkelknolle e -
flocl%e’ne" AP TER 158
oomboter =~ =1 stokbrood "~
-150 gram Weydeland 48+ Oud - 10 gram bieslook
- 2 el olijfolie - zout en peper

Bereidingswijze

= Halveer de uien en venkelknollen. Verwijder ook het hart
van de venkelknollen. Snijd alles in dunne reepjes en hak
de knoflook fijn.

= \erhit de boter en olie in een grote soeppan. Voeg de
knoflook en anijszaad toe en fruit kort aan. Voeg de ui en
venkel toe en bak op middelhoog vuur tot de groenten
beginnen te karamelliseren. Roer af en toe. Dit duurt
ongeveer 30 minuten.

= \lerwarm de oven voor op de grillstand. Snijd het
stokbrood in dunne plakjes en rasp de Weydeland Oud.
Leg de broodjes op een met bakpapier beklede bakplaat
en verdeel twee derde van de kaas erover. Bak ze in 10
minuten onder de grill goudbruin en krokant.

m Schep de bloem door het ui-venkel mengsel en bak 3
minuten mee. Blus af met de groentebouillon. Breng op
smaak metzouten peperenlaatnog 10 minuten doorkoken.

m Schep voor het serveren de soep in ovenvaste kommen.
Leg in iedere kom 2 stokbroodjes en bestrooi met extra
kaas. Zet de kommen nog 5 minuten in de oven om te
gratineren. Hak de bieslook fijn en strooi over de soep.

Eet smakelijk!
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$W Dageni dat % 1

Herf‘stvakaﬂt/e
Dankdag :
Kerstavona’
Kerst
Oudjaarsdag
Nieuwjaarsdag
L(/mf:ervakant/e
E/Jdag

voor alle actuele dagen: www-kaasathome:-n|

Kaas 1n de kijker:

Weydeland 48+
flinck

Amba |
kwalite

kaasma

~mal9 &/m vr - 23 oktober
wo 4 nov. vanaf 76:00 uur

do 37 december
vr7 januari

~wo 70 mrt vanaf 76- 00 uur

do 24 dec vanaf 78'30 uur

vr 25 december

ma 11 ¢/m vr 75 Jjanuari

OUDELanDSE
Bosnankaas

BN

Weydeland 48+ Erfgoed Stelling Oudelandse
Boeren

KerEHem

Manchego

A

Roombrie

> > Pecorino
Ambachtelijke kruidenkazen Romano

mékkerstee

.\van premium

Julte Y4
jes 44"

hlukje

....Vraag naar meer!

Passendale Brie de Meaux

Gruyeére Roche Baron

Baskeriu Emmentaler

Parmesan st. Agur
Reggiano

.....& NOg meer!
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